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Schloss Wurzen - Herbst 2026
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Herbstkarte
2026 :

SCHLOSS W URZEN

Unsere nachsten Erlebnisdinner

Offentliches Ritteressen
Sa 03.10. - Sa17.10. - Sa 24.10. - Sa21.11. - Do 26.11.
Fr27.11. - Sa28.11. - Do 03.12. - Fr04.12. - Sa 05.12.

Marchendinner Zauberdinner Barockdinner
S0 14.11.2026 Sa05.12.2026 Sa12.12.2026
S0 19.12.2026

Jetzt Pldtze sichern — direkt bei unserem Team oder unter www.schloss-wurzen.de

Bei Allergien oder Unvertrdglichkeiten sprechen Sie bitte unser Team an.



Suppen

Fruchtige Tomatensuppe (:¢)
mit Gin-Sahne und Croutons

Kurbis-Kokos-Suppe (5,5, 7,90 €

Hokkaido-Kiirbis vereint mit Kokosmilch, veredelt mit Kernen und O/

Waldpilzcremesuppe mit Krauter-Brotchip (52 7,90 €

Vorspeisen & Salate

Thunfischcarpaccio mit Granatapfelkernen (4 14,90 €
Diinne Scheiben vom Thunfisch mit Zitronendl, Rucola und Granatapfelkernen

Waiirzfleisch vom Gefliigel (2 9,90 €

mit Kdse liberbacken und Toast

Mit Honig gratinierter Ziegenkase an Kiirbis-Granatapfelragout ()
mit geréstetem Brot 13,50 €

Aioli & Baguettekorb () 7,90 €

frische, hausgemachte Aioli mit geréstetem Brot




+ Weitere Vorspeisen <

Kleiner gemischter Salat ()

Verschiedene Blattsalate mit Tomatenvinaigrette,
Gurke, Tomate und gerdsteten Sonnenblumenkernen

Rote-Bete-Salat — die Vitaminbombe (- o)

mit Zwiebeln, Kiimmel, Dill und Zitrone 7,90 €

Salatbowle (25, 14,90 €

verschiedene Blattsalate, Kirschtomaten, Gurke, Paprika, Kiirbis-Granatapfelragout
und gerésteten Kiirbiskernen

Wdhlen Sie Ihr Dressing: Tomaten-Balsamico-Dressing
French Dressing

Joghurt-Kréiuter-Dressing
Sollten Sie kein Dressing wéhlen, servieren wir den Salat mit French Dressing!

Wahlweise ergéinzen

Rindersteakstreifen +7,90€
Raucherlachsstreifen +8,90 €
Gebratene Hahnchenbruststreifen +4,90 €

Ziegenkase +8,90 €




Hauptgerichte

Hausgemachte Eisbeinsiilze (s,
mit RemouladensofSe, Bratkartoffeln und Salatbouquet

Geschmorte Rinderroulade (2,5, 25,90 €
mit Apfelrotkohl und Kartoffelklf3en

Steak au four (53 25,90 €

Schweineriickensteak mit Gefliigelwiirzfleisch und Kéise liberbacken, Erbsen und Pommes

Rumpsteak (z,5,) 30,90 €

Rindersteak aus dem Riicken mit Pilzbohnen, Kréuterseitling und Kartoffel-Résti-Ecken

Wiener Schnitzel 5,z 28,90 €

2 kleine Kalbsschnitzel mit Preiselbeeren, Bratkartoffeln und kleinem Salat

Zwei Hahnchenschnitzel mit Waldpilzrahm (5,c ¢ 1) 21,50 €
Goldbraun gebratene Hihnchenschnitzel, begleitet von aromatischem Waldpilzrahm
und Petersilienkartoffeln.

Veredeln Sie Ihr Schnitzelgericht wahlweise mit:

Kalbsschnitzel + 8,00 €
Rumpsteak +11,00 €
Tagliarini in Waldpilzrahm vegetarisch (a,c.¢,h,) 19,90 €

Feine Bandnudeln mit Waldpilzen, sonnengereiften Kirschtomaten, Kiirbis und jungem
Blattspinat in einer cremigen Sauce.




+ Weitere Hauptgerichte-

Wildschweinbraten (¢
Geschmorte Wildschweinkeule mit Rotkohl und Kiirbissemmelknédel

Rosa gebratener Kangururiicken (z,cg) 29,90 €
an Kiirbispliree mit Pilzbohnen, Kartoffel-Résti-Ecken und gebratenem Kréiuterseitling

Duett von Lachs & Zander (z,c,d,s,) 27,90 €

Auf Kiirbisrisotto mit wildem Brokkoli

Waldpilze — Vegetarisch (a,c¢,) 18,90 €

Rahmwaldpilze mit Kiirbissemmelknddel und gebratenem Kréuterseitling

+ Unsere Burger <

Hahnchenburger (2,czh) 10,90 €

Knusprig gebackenes Hdhnchenfleisch-Patty im Brioche-Bun mit Mango-Chili-Mayonnaise,
Rucola und griiner Gurke

Hirschburger nach Schlossherren-Art (2, sh) 19,90 €

Hirschfleisch-Patty im Roggen-Bun mit Camembertkdse, Preiselbeer-Rotkohl, Rucola und

z Triiffelmayonnaise

Steakhouse-Pommes +5,90¢€
;:SUBkartoffeI-Pommes +7,20€




Dessert

Creme Brilée (cgh)
mit Pflaumenkompott

Lava-Cake (a,c,g,h)
fliissiger Schokokern trifft stiSen Vanille-Kiirbis, Himbeersorbet

warmer Apfelstrudel (a,ch)
mit Vanilleeis, Vanillesof3e und Sahne

Kuchen des Tages

Wechselndes Angebot — fragen Sie unser Team!

Blechkuchen (a,g,h) Torte (a,c,gh)
3,90 € 4,90 €

Kaffee & Kuchen

ein Klassiker — geniefSen Sie beides gemeinsam

9,90 €

8,90 €

6,90 €




